Materiaty edukacyjne stworzone w ramach grantu “Odkrywcy” finansowanego z Ministerstwa
Edukacji Narodowej

Karta pracy do tematu Maria Sktodowska-Curie + mozliwe odpowiedzi (w kolorze
niebieskim)

1. Maria urodzita sie w Warszawie, w Polsce, ktorej nie byto na mapie swiata. Pod jakim zaborem
byta wéweczas (w roku 1867) Warszawa?

Pod zaborem rosyjskim

2. Czesto opisujac osiggniecia Marii Sktodowskiej-Curie podkreslamy, ze byta w czyms , pierwsza”
lub ,jedyna”. Wypiszcie jak najwiecej takich osiggnie¢ Marii.

pierwsza kobieta, ktora dostata Nagrode Nobla
pierwsza osoba, ktdrej przyznano Nagrode Nobla dwukrotnie
pierwsza osoba, ktdra dostata Nagrode Nobla w dwdch réznych dziedzinach

jedyna osoba na swiecie uhonorowana dwiema Nagrodami Nobla w dwéch réznych naukach
przyrodniczych (chemia i fizyka)

pierwsza kobieta wykfadajgca na Sorbonie
pierwsza kobieta, ktdra otrzymata nominacje na profesora Sorbony
jedyna kobieta uczestniczgca w konferencjach Solvaya

pierwsza kobieta, ktorej prochy - w dowdd uznania zastug naukowych - spoczety w Panteonie w
Paryzu

3. Nagroda Nobla jest najbardziej prestizowa nagrodg na swiecie przyznawang od poczatku XX
wieku za wybitne zastugi dla ludzkosci: naukowe, literackie lub w dziataniach na rzecz pokoju. Zostata
ustanowiona testamentem w roku 1895 przez przedsiebiorce Alfreda Nobla, aby nagrodzi¢ ,tych,
ktdrzy w poprzednim roku przysporzyli ludzkosci najwiekszego dobra”. Czy Maria Sktodowska juz byta
na $wiecie kiedy Nobel pisat swdj testament? ........... TAK! Miata 28 lat Nobel pochodzit z/ze
........................ Szwecji a swoj majatek zawdzieczat odkryciu .........ccccu.......... dynamitu. Nagroda
poczatkowo byta przyznawana w pieciu kategoriach. Czy potrafisz je wymieni¢?

Fizyka, chemia, fizjologia lub medycyna, literatura, pokojowa

Dodatkowo, od 1968 roku, szdéstg kategorig jest nagroda im. A. Nobla w dziedzinie nauk
ekonomicznych, ufundowana przez Narodowy Bank Szwecji. Nagroda Nobla jest przyznawana
rokrocznie w szesciu kategoriach i wreczana 10 grudnia, w rocznice Smierci Alfreda Nobla.
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4. Badaniom Marii zawdzieczamy dzi$ wiele dziatan, z ktérych sobie nie zawsze zdajemy sprawe.
Jednym z nich jest konserwowanie zywnosci.

Napromienianie zywnosci to metoda konserwacji polegajgca na dziataniu na produkty spozywcze
energig jonizujagcg. Moze ona pochodzi¢ z promieniowania gamma emitowanego przez izotopy
radioaktywne, takie jak kobalt-60 lub cez-137, promieniowania rentgenowskiego wytwarzanego
mechanicznie albo z wigzki elektrondw generowane] elektrycznie. Proces ten hamuje psucie sie
zywnosci poprzez eliminacje bakterii oraz innych drobnoustrojéw. Dzieki temu warzywa i owoce
zachowujg swiezy wyglad przez diuzszy czas po zbiorach i transporcie do sklepéw. Przyktadowo,
napromieniowane truskawki mogg utrzymac swiezos¢ nawet przez trzy tygodnie, podczas gdy zwykte
psuja sie po kilku dniach. Technologie te stosuje sie wobec réznych produktéw, takich jak mrozone i
suszone ryby, przyprawy czy ziota, zaréwno w krajach rozwinietych, jak i rozwijajgcych sie. Produkty
zZywnosciowe poddane napromieniowaniu oznaczane sg miedzynarodowym zielonym symbolem o
nazwie Radura.

(na podstawie ,Wiem, jak uczy¢ o energii jgdrowej. Informator — Poradnik dla nauczycieli” wyd. Ministerstwo Klimatu i
Srodowiska, Warszawa 2020; str.150-151)

Przeanalizuj liste produktow spozywczych, ktdre mogg by¢ poddawane napromieniowaniu w Polsce
(zgodnie z decyzjg Ministra Zdrowia z 15 stycznia 2003 roku) i zastandw sie w jakim celu produkty te
sg poddawane napromieniowaniu. Sprébuj przyporzadkowaé kazdemu z tych produktow (ziemniaki,
cebula, czosnek, Swieze pieczarki, suszone warzywa, suszone przyprawy, suszone pieczarki) cel uzycia
napromieniowania:

- hamowanie kietkowania/zmian biologicznych: ziemniaki, cebula, czosnek
- hamowanie wzrostu lub starzenia: swieze pieczarki

- redukcja zanieczyszczenn mikrobiologicznych wynikajacych z obecnosci bakterii, grzybow, plesni i
pasozytdéw: suszone warzywa, przyprawy, suszone pieczarki

5. Wiele produktéw, ktéorych uzywamy na co dzien jest napromieniowywanych. Ktére z
wymienionych produktéw, wedtug Ciebie, sg rzeczywiscie poddawane naswietlaniom? Podkresl je.
Medyczne materiaty jednorazowego uzytku, waciki, roztwory do przechowywania soczewek,
materiaty do makijazu, korki do wina, beczki na wino, butelki i pojemniki z tworzyw sztucznych,
Srodki higieniczne, ule (z pszczotami czy bez pszczo6t?)

W jakim celu produkty te sg napromieniowywane? W celu odkazenia

Wszystkie — ule oczywiscie bez pszczot.




